Restaurant Tarouca

Parkhotel Pezhonice***
Bohemi, spol. s.r.o.

http://www.parkhotel-pruhonice.cz

Uhrinéveska 12, 252 43 Rihonice
Telefon: (+420) 267 750 405
(+420) 267 750 763-5
Fax: (+420) 267 750 766

MENU

Oteveno denda
Taglich gedffnet

Open daily
07,00 - 10,00
10,30 — 22,00

»Zakon o registr@nich pokladnach uklada prodavajicimu povinnostguat
o provedené plapokladni blok vystaveny pokladnou tohoto pokladaiimista
nebo @islovany paragon, pafipadé pokladni blok vystaveny zalozni pokladnou,
V pfipadé jeji poruchy.”

P pobytu v restauraci bez objednani hlavniho jidldtujeme poplatek za pronajem
jednacich prostor ve vysi 300,<ka kazdou zap@tou hodinu.

Platnost od 12. inora 2010
DPH zahrnuta ve smluvnich cenach
Gultigkeit ab 12. Februar 2010
MWSt. ist im Preis eingeschlo3en
Valid from February 12, 2010
V.A.T. included in the prices



Couvert 10,-K¢&

*Predkrmy?*
Vorspeisen
Starters

_ T T T _

1. Carpaccio z ho#ziho filetu s bazalkovymiglivem, suSenymi
raj¢atky a parmazanovymi hoblinkami
Rinderfiletcarpaccio mit Basiliensauce, getrockeet Tomaten 190,-Ke¢
und Parmesan-Kasespane
Beef Fillet Carpaccio with Sweet Basil Sauce, Desited Tomatoes
and Parmesan Cheese Chippings

2.  Grilovany kozi syr v parmské Sunce s brusinkam

Ziegenkase im Parmaschinken gegrillt mit Preisedisen 150,-Ke¢
Grilled Goaty Cheese with Parma Ham and with Craarbes

3. Roladka z uzeného lososa s krémovym syremrangaanem

Rauchlachsroulade mit Cremekase und Parmesan 120,-k¢
Roll of Smoked Salmon with Cream Cheese and Parames

4.  Cocktail z grénskych krevet s uzenym lososemioWym salatem
a teplym toastem

Cocktail aus gronlandischen Krevetten mit gerauctem Lachs, 120,-k¢
Eisbergsalat und Toast
Greenland Prawn Cocktail with Smoked Salmdce Lettuce and Toast

5. Tygi krevety sfesnekovym maslem, koprem a teplym toastem

Tigerkrevetten mit Knoblauchbutter, Dill und Toast 150,-Ké¢
Tiger Prawns with Garlic Butter, Dill and Toast

6. Cerstva hruska se syrem feta, olivovym olejem a bagen pegiem

Frische Birne mit “Feta”-Kase, Olivendl und Farbpffer 70,-K¢
Fresh Pear with Feta Cheese, Olive Oil and Gresamd Red Pepper

7. ,Steak Tartare“ z norského lososa s citronemaastem

,Steak Tartare* aus norwegischem Lachs mit Zitronsnd Toast 130,-Ké¢
~Steak Tartare" of Norwegian Salmon with Lemon antioast



10.

11.

12.

13.

Polévky
Suppen
Soups

_ T T T _

0,251 Duibezi vyvar s masem a domacimi nudlemi

Gefluigelbriihe mit Fleisch und hausgemachten Nudel 9,-K¢é
Chicken Bouillon with Home-made Noodles

0,251 Cibulgka s parmazanem zagena pod listovyméstem

Zwiebelsuppe mit Parmesan-Kase mit Blatterteigeilacken 45,-Ké
Onion Soup with Parmesan Cheese, with Puff Pasdtygratin

0,25 | Cesneka s opéenym chlebem a strouhanym syrem

Knoblauchsuppe mit Rostbrot und Reibkése 40,-Ké
Garlic Soup with Bread Toast and Grated Cheese

0,25 Ho¥zi vyvar Paveze se zapaym vejcem a syrovym toastem

Rinderbriihe Paveze mit Uiberbackenem Ei und Kasest 45,-Ké
Bouillon Paveze with Egg au Gratin and Cheeseab

*Velké specialni salaty—-@pe Spezielle
Salatteller—-Big Special $ads*

_ T T _

Recky salat se syrem feté&grnymi olivami,olivovym olejem a bazalkou

Griechischer Gemischter Gemiusesalat iditiven, Schafkase, 120,-K&
Olivendl und Basilienkraut
Greek Mixed Salad with Olives, Feta Cheese,Olivé &id Sweet Basil

Listovy salét s kachnimi pr&y, pomeraii a piniovymi seminky

Gemischter Kopfsalat mit Entenbrust, Apflesinen diffignolen 165,-K¢
Mixed Lettuce with Breast of Duck, Oranges and RiNuts



14. Zeleninovy salat s pikantnim Kacim masem

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Gemusesalat mit pikantem Huhnerfleisch
Vegetable Salad with Spicy Chicken

Zeleninovy salat s grilovanym lososem

Gemusesalat mit gegrilltem Lachs
Vegetable Salad with Grilled Salmon

Zeleninovy salat s garnaty a cukrovym melounem

Gemisesalat mit Garnelen und Zuckermelone
Vegetable Salad with Scampi and Melon Cantaloupe

140,-K

155,-K¢

140,-K&

Malé zeleninové salaty—Kilree Gemuiusesalate-

Small Vegetable Salads

_ T T e _

Sopsky saléat
Gemischter Gemusesalat mit Schafkase
Mixed Salad with Feta Cheese

Hlavkovy salat gernymi olivami a pomeraci

Kopfsalat mit Oliven und Apfelsinen
Green Salad with Olives and Oranges

Michany salat
Gemischter Gemusesalat
Mixed Salad

*Mala jidla *
Kleine Speisen
Small Meals

_ T T e _

Ciabatta plédna mozzarelou, rajaty acerstvou bazalkou
Ciabatta-Brot mit Mozzarela-Kase, Tomaten und B gefullt

60,-K¢

50,-K¢

50,-K¢

140,-Ke&

Ciabatta Bread with Mozzarela Cheese, Tomatoed 8weet Basil



21. Peprny kozi syr se suSenymi &aty na kizku z listovych saldit
Gepfefferter Ziegenkase mit getrockneten Tomaten
und gemischteren Kopfsalaten 160,- K¢
Peppery Goaty Cheese with Desiccated TomatoesMirdd Lettuce

22. Ciabatta pkna kuirecim masem, suSenymi @ty a syrem
Ciabatta-Brot mit Hihnerbrust, getrockneten Tomaten
und Kase gefullt 170,-Ke

Ciabatta Bread with Chicken Breast, Desiccated Tdoes and Cheese

*Hlavni jidla *
Hauptgerichte
Main Dishes

_ T T T _

23. 150g Kufeci steak na liSkach se smetanovyielpvem

Huhnersteak mit Pfifferlingen und SahnesoRe 160,-K&
Chicken Steak with Egg Mushroom and Cream Sauce

24. 150g Marinovana kigeci prsa ve sési kaeni s restovanou
zeleninkou afinskymi nudlemi
Marinierte Hihnerbrust mit Wiirzmischung, gerostm 160,-Ke¢
Gemiuse und Chinesichen Nudeln
Marinated Chicken Breast with Blend of Spice, reted
Vegetable und China Noodles

25. 150g Kufeci steak na rozmarynu s dusenymi fazolkami na &han

Hihnersteak mit Rosmarinblatt, griinen Bohnen ur8peck 160,-K¢
Chicken Steak with Rosemary, French Beans and 8ac

26. 150g Grilovany kiEci stehenni steak s ovocnym chutney

Gegrilltes Huhnerschenkelsteak mit Obstchutney 160,-K¢
Grilled Steak of Chicken Leg with Fruit Chutney



27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

250g

1509

2509

150g

150g

1509

1509

Vejovy kotlet zapéeny v parmazéanu a se zeleninovym bramborem
Schweinskotelett mit Parmesan-Kase tUberbacken arit

mit Gemusekarotoffeln 195,-Ke
Chop of Pork with Parmesan Cheese au Gratin anidhw
Vegetable Potatoes

»Saltimboca“ z vapvé panenky s parmskou Sunkou a S§iv

,Saltimboca® — Schweinslende mit Parmaschinken dialbei  195,-K¢&
,Saltimboca"“ - Fillet of Pork with Parma Ham andalvia

Vepova pé&ené na grilu s tymianem a pikantnimi omé&ami
Grillschweinskotelett mit Thymian und mit pikanteSoRen 195,-Ke¢
Grilled Chop of Pork with Thyme and Spicy Sauces

Vepova panenka s provensalskymitemim a¢esnekem
na olivovém oleji

Schweinslende mit ,Provancekrautern“, Knoblauchnd Olivendl 180,-K¢
Fillet of Pork with ,Provance Spice®, Garlic an®live Oil

Bifteky z vepové panenky na susenych Svestkach

Schweinslendesteakchens mit getrockneten Pflaumen 180,- K&
Small Pork Steaks with Prunes

Bramboré&ky s pikantni masovou s#si a balkanskym syrem

Kartoffelpuffer mit pikantem Fleischmischung un&chafkase  150,-K¢
Potato Pancakes with Spicy Meat Mixture and Sdlt€heese

Vejovy Spiz s cibuli, slaninou, paprikou a Zampiony
SchweinespieR mit Zwiebeln,Speck,Paprikschotemd Champignons150,-K¢
Skewer of Pork with Onion, Bacon, Green PepperduMushroom



34.

35.

36.

37.

38.

150g Svikové medailonky s bylinkovym maslem afprymdesnekem

200g

2009

150g

250g

na liizku ze zelenych fazolek

Lendenschnitten mit Krauterbutter, gebackenem Kiauch

und griinen Bohnen

Beef Mignon Fillets with Herb Butter, Baked Gadiand

French Beans

Biftek na zeleném pép

Beefsteak mit griinem Pfeffer
Beef Fillet Steak with Green Pepper

Oméky dle vylgru, Sgpenauswahl, Sauces Choice:

- pegfova, z modrého syra nebdilbkova

- Pfeffer, Edelpilzkase oder Pilz
- Pepper, Blue Cheese or Mushroom

Biftek na*erveném vidé s brusinkami a Zampiony

Beefsteak mit Rotweinsol3e, Preiselbeeren und Chigimons
Beef Fillet Steak with Red Wine, Cranberries aMlishroom

Chilli gulas ze s¥kové v chlebu

Chilligulasch im Brotleib
Chilli Goulash in Loaf of Bread

Speciality
Spezialitaten
Specilities

_ T T _

Francouzska kachni prsa s brusinkovou afkd@u

Franzozische Entenbrust mit Preiselbeerensole
French Duck Breast with Cranberry Sauce

Priplatek za 10g kachnich prsou

Zuzahlung je 10g Entenbrust
Extra cost per 10g of Breast of Duck

255,-K¢

300,-K

320,-Ké

230,-K¢

270,-K¢

12,-K



39.

40.

41.

42.

43.

44,

200g

2009

Mix grill ze s\wkove, ku‘eciho masa a vépveé panenky s bylinkovym
maslem, restovanymi Zampiény, Sunkou a zelenyifestem

»Mix-grill“- gegrillte verschiedne Fleischarten [Lende,Schweinslende,
Hahnerbrust) mit Krauterbutter, gerdsteten Changmions, Schinken

und griinem Spargel 250,- K¢
.Mix Grill“- Variety of Grilled Meat (Beef, Porkand Chicken) with

Herb Butter, Roasted Mushroom, Ham and Green Asugus

Jehdéi kotletky s vinno-pefpvou omakou a brokolici

Lammbkoteletts mit Wein-Pfeffersauce und Brokkoli 280,- K&
Lamb Chops with Wine-Pepper Sauce and Broccoli

Bezmasa jidla a dstoviny
Fleischlose Gerichte und Teigwaren
Meatless Dishes and Pastries

_ T T e _

Zapéend brokolice s mandlemi a syrem
Brokkoli mit Mandeln und Kase tiberbacken 110,-Ké¢
Roasted Brocolli with Almonds and Cheese

Duseny zeleny é¢hst s maslem
Griinspargel mit Butter gediinstet 90,-K¢
Stewed Green Asparagus with Butter

Vegetariansky tati(vareny brambor, duSena ryZe, duSené

zelené fazolky, brokolice, ratatouille a sazermgee)

Vegetarischer Teller (Gekochte Kartoffeln, Gediieter Reis,

Geduinstete Griine Bohnen, Brokkoli, Ratatouille dispiegelei) 145,-K¢
Vegetarian Plate (Boiled Potatoes, Stewed Ridewg&d

French Beens, Brocolli, Ratatouille and Egg)

&stoviny(dle nabidky- Pappardelle,Fetuccine, Tagéhe...)s olivami a houbami
Teigwaren (laut Angebot- Pappardelle, Fetucciriggliatelle...)
mit Oliven und Pilzen 140,- K¢
Pastries (of Offer- Pappardelle, Fetuccine, Taajille...)
with Olives and Mushrooms



45.

46.

47.

48.

49.

Testoviny(dle nabidky-Pappardelle, Fetuccine, Tagélie...)s parmskou Sunkou,
restovanymi Zzampiony, susenymi &aty a parmazanem

Teigwaren (laut Angebot- Pappardelle, Fetuccifigggliatelle...)

mit Parmaschinken, gerésteten Champignons, gekmeten Tomaten

und Parmesan-Kase 155,-Ke¢
Pastries (of Offer- Pappardelle, Fetuccine, Taagklle...) with Parma Ham,
Rosted Mushroom, Desiccated Tomatoes and Parmé&3apese

Restované Zampiony na bilém &olivovym olejem¢esnekem

a bylinkami, bilé pévo

Rostchampingons mit Wgwein, Olivenél, Knoblauch und Krautern,
Wejpgeback 140,- K¢
Roasted Mushrooms with White Wine, Olive Oil, Garand Herbs,

White Bread

*Ryby - Fisch - Fish*
Moi‘ské speciality — Meeresspezialitaten — Sea Spdigali

_ T T _

250g Rybi ,mixgrill* (filetky z lososa a candattygi krevety)

Gegrillte, Fishmixtur (Lachs und Zanderfilleten, Tigerkrevetten) 270,-K¢
.Fish Mixed Grill* (Salmon and Pikeperchfillets,Tiger Prawns)

200g Péeny candat na kmi#

Zander mit Kimmel gebraten 230,-K*
Baked Pikeperch with Caraway Seeds

Piiplatek za 10g ryby

Zuzahlung je 10g Fisch 12,-K
Extra cost per 10g of Fish
200g Péeny candat s bylinkovym méslem a zeleninou ratalieui
Zander mit Krauterbutter und Gemiise Ratatouille 240,-K¢
Baked Pikeperch with Herb Butter and VegetabletRauille
Piiplatek za 10g ryby
12,-K

Zuzahlung je 10g Fisch
Extra cost per 10g of Fish



50.

51.

52.

53.

54.

55.

200g Steak z tiéka s omékou ,Salsa Criolla“

Thunfischsteak mit Sauce ,Salsa Criolla*
Tuna Steak with Sauce ,Salsa Criollla“

Piiplatek za 10g ryby
Zuzahlung je 10g Fisch
Extra cost per 10g of Fish

200g FRirodni filet z norského lososa s ofEnou cukinou

Norwegisches Lachsfillet natur mit gebratenem Znini
Fillet of Norwegian Salmon Roasted with Courgett

250g Pstruh s genymitomaty a bazalkovym pestem desneku
a bilém vig
Forelle mit gebratenen Tomaten und Basilikumpesknoblauch
und Wepwein
Trout with Roasted Tomatoes Basil Pesto, Garli@da/Nhite Wine

250g Pstruh na masle pgeny v alobalu s nadivkou zidbki a slaniny
Forellebraten mit Butter, und mit Pilz- und Spefiklung

350,-K¢

20,-K

220,-K¢

170,-Ke¢

190,-K¢

Roasted Trout with Butter and with Mushroom andaBon Stuffing

Piiplatek za 10g ryby
Zuzahlung je 10g Fisch
Extra cost per 10g of Fish

Pro déti—Fur Kinder —=For Childem

_ T T _

70g Smazeny syr
Panierter Kase
Fried Cheese

100g PRirodni kureci prséka na masle
Huhnerbrust mit Butter auf natirliche Art
Roasted Chicken Breast with Butter

8,-K

100,-K¢

100,-K¢



56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

200g

200g

200g

200g

200g

150g

1509

150g

Ve

PrFfilohy-Beilagen-Garnishes

_ T T e _

Viéené brambory s petrzelkou

Gekochte Kartoffeln mit Petersilien
Boiled Potatoes with Green Parsley

Makané brambory se smetanou a listovym Spenatem
Stauchkartoffeln mit Sahne und Spinat
Mashed Potatoes with Cream and Spinach

Restované brambory s cibulkou

Gerostete Kartoffeln mit Zwiebeln
Roasted Potatoes with Onion

Restované brambory s parmazanem a petielk

Gerostete Kartoffeln mit Parmesan-Kase und Pellexa
Roasted Potatoes with Parmesan Cheese and Greesl&/

Bramborové krokety

Kartoffelkroketten
Potato Croquettes

Doméaci brambodiy

Hausgemachte Kartoffelpuffer
Home-Made Potato Pancakes

Bramborové hranolky

Pommes frites
Potato Chips

Bramborovétvrtky se slupkou

Kartoffelviertel nach Amerikanischer Art
Potato Wedges American Style

40,-Ke

40,-K¢

40,-K¢

40,-K¢

50,-K¢

40,-K¢

40,-K¢



64. 160g DuSenaryze
Gedunsteter Reis 40,-Ké
Stewed Rice

65. 125g TBstoviny (Pappardelle, Fetuccine, Tagliatelle ...)

Teigwaren (Pappardelle, Fetuccine, Tagliatelle...) 40,-Ké
Pastries (Pappardelle, Fetuccine, Tagliatelle...)

66. 200g DusSena zelenina na masle

Gemiise mit Butter geduinstet 50,-K¢
Stewed Vegetable with Butter

67. 200g DuSené fazolky na slawin

Griine Bohnen mit Speck gediinstet 60,-K
Stewed French Beans with Bacon

68. 200g Dusena brokolice na masle

Brokkoli mit Butter gediinstet 60,-k¢
Stewed Brocolli with Butter

69. 200g Grilovana zelenina&snekem na olivovém oleji
(cuketa, paprika, rafe, kukusicky, cibule)
Gegrillte Gemuse mit Knoblauch und Olivendl 60,- K&
(Zucchini, Paprika, Tomato, Kolbenmaischen, Zwigp
Grilled Vegetable with Garlic and Olive QOil
(Courgette, Pepper, Tomato, Baby Corns, Onion)

_ T T e _

Na objednavkunejméid 24 hodin pedem) pro Vas radifpravime dle pani ...
Auf Bestellung(minimal 24 Stunden vorher) bereiten wir flir Seerge vor...
We Prepare to Ordegminimum 24 hour before) with pleasure for you ...

_ T T e _

Pecena kachna (pro 4 osoby)
Gebratene Ente ( flr 4 Personen) 1.20Q3-K
Roasted Duck ( for 4 Persons)

Pefen& husa (pro 6 osob)
Gebratene Gans (fur 6 Personen) 1.80@&-K
Roasted Goose (for 6 Persons)

Jako @ilohu nabizime bramboroveé nebo karlovarské knedligrvené nebo bilé zeli.
Als Beilage bieten wir Kartoffel- oder Karlsbaden&del und Weil3- oder Rotkraut an.
As Garnishes we suggest Potato or Carlsbad Dumgplangl Stewed White or Red Cabbage.



70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

17.

Mouéniky-Desserts-Desserts

_ T T e _

Ovocné “fondue” s“okoladou

“Obst-Fondue” mit Schokolade
“Fruit Fondue” with Chocolate

Bananovy dezert s piaskym krémem

Bananennachtisch mit Parisercreme (schokoladen)
Banana Dessert with Parisian (Chocolate) Cream

P&eny ananas s matovym cukrem a kokosovou zmrzlinou

Gebackene Ananas mit Minzezucker und Kokoseiscreme
Baked Pineapple with Mint Sugar and Coconut Ice &m

Hrusky pé&ené se skici a vanilkovou zmrzlinou

Uberbackene Birne mit Zimt und Vanilleeiscreme
Pear with Cinnamon au gratin and with Vanilla Ic&ream

Palafinka se zmrzlinou, ovocengpkoladou a Sleh&kou
Palatschinken mit Eis, Obst, Schokolade und Schdagne

Pancake Filled with Ice-Cream, Fruit, Chocolate dnwhipped Cream

Livaneky s bofivkami a Sleh&kou

Pfannenplinsen mit Blaubeeren und Schlagsahne
Griddle Cakes with Bilberries and Whipped Cream

Vanilkova zmrzlina v krugtz pistaciovych &Sk s ¢okoladovou omékou

Vanilleeiscreme in Pistazienkruste mit Schokoladanice
Vanilla Ice-Cream in Pistachio Crust with ChocolatSauce

Zmrzlina s horkymi malinami

Eis mit heil3en Himbeeren
Ice-Cream with Hot Raspberries

70,-K¢

50,-K¢

90,-K¢

80,-K¢

70,-Ke¢

70,-K¢

70,-Ke

60,-Ke¢



78.  Zmrzlinovy pohar (3 druhy zmrzliny)é&rstvym ovocem &koladou

Eisbecher (3 Eiscremearte) mit frischem Obst unch8kolade
Ice-Cream Cup (3 Sorts of Ice Cream) with Freshiirand Chocolate

79. Tvarohové ovocné knedliky s tvarohem a cokre

Quarkobstknodel mit Quark und Zucker
Cottage Cheese Dumplings with Fruit, Cottage Cheesd Sugar

80. 300g Ovocny salatéerstvého ovoce se zakysanou smetanou

Frischobstsalat mit Sauerrahm
Fresh Fruit Salad with Working Cream

81. Jablkovy zavin se Sletiaou

Apfelstrudel mit Schlagsahne
Apple Strudel with Whipped Cream

82. Kola%k, kobliha, Satéek... — dle denni nabidky

Kuchen, Pfannkuchen... - von unserem Angebot des éag
Cooky, Donut, Pie... — of our daily offer

60,-K¢

50,-K¢

50,-Ke¢

45,-K¢

25,-Ke¢



Aperitiv- Apperitiv-Aperifs

_ T T T _

Crodino (nealko/Campari) 1dl 45,
Martini, Cinzano Bianco 1dl 50,-K
Martini, Cinzano Rosso 1dl 50,&K
Martini, Cinzano Dry 1dl 50,-K
Campari Bitter 5cl 50,-K
Sherry

Sandeman (dle nabidky Seco Dry, Medium Dry) 4 cl 50,-K¢

Pivo-Bier-Beer

_ T T e _

Gambrinus 10° tdené (draught) 0,51 45,K
Gambrinus 10° tdené (draught) 0,31 35,K
Pilsner Urquell 12° lahvové (bottle) 0,31 4B ¢
Pivo tmavé lahvové (bottle) 0,31 40¢-K

Nizkoalkoholické - Radegast Birell lahvové (bottle) 0,31 40 ,-K



Bilé vino-WeiRwein-White iWe
(Moravia - Valtice)

_ T T e _

Rynsky ryzlink 0,751 175K
Rulandské bilé 0,751 175,&K
Tramin ¢erveny 0,751 175,-K
Veltlinské zelené 0,751 175K
Vino bilé rozlévané 2dl 50,6K

Vino rosé rozlévané 1dl 30,¢K
Vino rosé 0,751 225,-K
Vina s piivlastkem (dle nabidky) 0,751 390¢K

Cervené vino-Rotwein-Redilke
(Moravia -Valtice)

_ T T e _

Svatovayinecké 0,751 175,-K
Frankovka 0,751 175,-K
Rulandské modré 0,751 175K
Vino fervené rozlévané 2 dl 50£K
Vina s Fivlastkem (dle nabidky) 0,751 390¢K

Portské vino
Portwein-Port

_ I e il _

Royal Oporto (dle nabidky Ruby, Tawny, Dry White) 1dl 90,-K



Champagne

_ T T T _

PIPER HEIDSIECK Brut 1090,-K

PIPER HEIDSIECK Brut Rosé Sauvage 1550¢£K

Sekty-Sekte-Sparkling Wine

_ T T _

Sekt Bohemia Demi Sec 0,751 30Q¢-K

Sekt Bohemia Brut 0,751 300,



Destilaty-Spirituosen-Spits

_ I e il _

Slivovice 4 cl 50,K
Calvados 4 cl 50,«K
Tequila 4 cl 80,-K
Whisky

Whisky Scotch 4 cl 60,K
Whisky Scotch 12 years old 4cl 100K
Whisky Irish 4 cl 60,-K
Single Malt Whisky, 12 years old 4cl  150¢K
Whisky Bourbon, American 4 cl 80,K
Vodka Import 4 cl 60, K
Gin anglicky 4 cl 60,-K
Rum

Bacardi 4 cl 60,-K
Cpt. Morgan 4 cl 60,- K
Tuzemak 4 cl 50,«K
Metaxa ***** 4 cl 60,-K¢
Cognac V.S 4cl 100K
Cognac V.S.O.P. 4cl  150¢£K

Likéry-Likdre-Liqueurs

_ T T e _

Becherovka 4 cl 50,«K
Fernet Stock 4 cl 50,K
Jagermeister 4 cl 50,K
Malibu 4 cl 50,-K

Bailey's 4 cl 60,-K
Cointreau 4 cl 60,-K
Amaretto - Disaronno 4 cl 60,K
Bols 4 cl 60,-K

Berentzen Sauer Appfel 4 cl 50¢K



*Nealkoholické napoje*

Alkoholfreie Getranke

Soft Drinks

_ T T e _

Fresh Orange

Coca Cola, Coca Cola Light

Fanta

Sprite

Tonic Kinley (Ginger, Bitter Lemon ...)

Red Bull

Mattoni, Aquila (dle nab. perliva, jemna, neper&y
Juice vice drul& - dle nabidky

Caj ledovy

0,21

0,21
0,21
0,21

0,21
0,251
0,331

0,21

0,331

80,-K¢é

35£K
35,-K
35,-K
35,-K¢
85,-K
40,-K
35K

40,-K



Teplé napoje
Warme Getranke
Hot Drinks

_ T T T _

Kava-Kaffee-Coffee

Espressa mlékem 7g

Kava turecka 10g

Kava viddiska 10g

Kava alzirska 10g (obs. alkohol, incl. Alcohol)
Kéva Monin — gfichug’ dle nabidky

Kéava italska (Cappucino & Amareto)

Kéva s Cointreau

Kava Nescafé s kofeinem

Kéva Nescafé bez kofeinu

Kava Frapé

Latte macchiato

Kéva irské& 10g (obs. alkohol, incl. Alcohol)
Cappucino7g

Kava se zmrzlinou

Horka ¢okolada
HeifRe Schokolade
Hot Chocolate

Caj dle nabidky

Grog

Sva‘ené vino

509
50g
1009

_ T T _

K napopim nabizime ...
Zu Getraken bieten wir an ...
We offer for Drinks ...

_ T T e _

Olivy - Oliven - Olives
Slané mandle-Salzmandeln-Salted Almonds
Syrovy tali(eidam, niva, hermelin, uzeny)

50,«K
40,K
50,-K
55,-K¢
55,-K
65,6K
65,K
40¢K
40¢&K
50,-K
60,-K
70,-K¢
50,-i&
60,K

40,K

30,eK

80£K



Restaurant Tarouca

Parkhotel Prezthonice***
Bohemi, spol. sr.o.

http://www.parkhotel-pruhonice.cz
Uhrineveska 12, 252 43 Bonice

Dékujeme a &Sime se na Vasiifisti navsévu.
Wir danken Ihnen und freuen uns auf lhren nachsteBesuch.

Thank you and we are looking forward to your nexsi.

Rezervace - Reservation - Reservations
tel.: (+420) 267 750 405
fax: (+420) 267 750 766

Oteveno dena
Taglich geoffnet

Open daily
07,00 - 10,00
10,30 — 22,00

Hmotnost surovin je uvedena v syrovém stavu.

General Manager: Ing. Daniel Sedigek
Chef: Milan Brumlich



ZAMERENO NA * VINO* :
Ochutnali a vybrali jsme pro Vas vina ze zajimawyiht z celého sgta. Radi Vam porzeme
s vykrem spravného vina préavpro Vas. A to jak viiznych cheovych, tak i cenovych kategoriich.
Zakladatel Prihonického parku hrabArnoSt Emanuel Silv@darouca pochézel z portugalské Slechtické
rodiny a my jsme podlecho nazvali nejen naSi restauraci, ale také jsmehpto divodu zzadili do
naseho vinného listku gktera portugalska vina. Uite Vas oslovi a fijemre prekvapi vysokou kvalitou
i priznivou cenou.
Piijd’te k ndm ochutnat skétéa vina z naSeho sklepa!

Bilda Vina — White Wine

Monsaraz 0,751 Portugalsko — Alentejo 300,-K
Sauvignon Luc Pirlet 0,751 Francie — Languemussillon 300,- K
Chardonnay Tamaya 0,751 Chile — Limari Valley 300,-K¢
Hoo Roo Creek Chardonnay 0,751 Austrdlie —IBoun Valley  300,-K
Pinot Grigio D.O.C. Santa Sofia 0,751 Italie/eneto 350,-K
Viognier Luc Pirlet 0,751 Francie — LanguedRoussillon 350,- K
Sweet Goat Late Harvest — Muskat of Alexandria®|3Thile — Limari Valley 450,-K

Summum Chardonnay A.O.C. Limoux Luc Pirlet 0,7&hEie — Languedoc Roussillon 500¢ K
Chablis A.O.C. Domaine Lorot 0,751 Francieocusgogne 550,-K
Sancere Blanc Cuveé Pierre Etienne, Joseph Mellé 0 Francie — Val de Loire 950,eK

Cervend vina — Red Wine

Hoo Roo Creek Shiraz 0,751 Australistrathbogie Ranges 300K
Cabernet Sauvignon Luc Pirlet 0,75 | meee — Languedoc Roussillon  300¢ K
Merlot Luc Pirlet 0,751 Francie —hguedoc Roussillon 300K
Tinta Caiada 0,751 Portlgjeo — Alentejo 300,«K
Chianti 0,751 Italie — Toscana 400£K
Malbec — Oak 0,751 Argentina — Meraloz 400,- Kk
Syrah Reserve Tamaya 0,751 Chilemaki Valley 400,-K
Marqués de Caceres Crianza 0,751 $isko — Rioja 450,-K

Summum Merlot-Cabernet A.O.C. Limoux Luc Pirleb0,Francie—Languedoc Roussillon 550¢ K

Chateauneuf — du-Pape
Domaine des Senechaux OFfaricie — Cotes du Rhone 85(:-K

Réserve de la Comtesse Il. vino z Chateau Pichnguaville Comtesse
de Lalande 0,75 | Francie — Pauillac 1500,-K*

Chateau Prieure Lichine 0,75lafcie — Margaux 2200, K



